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Wine & Foodpairing ,deutsche Bioweine’ Vl Weingalerie
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1. Wine & Foodpalr'mg mit deutschen Bioweinen aus Wiirt’cemberg.’

Unsere wineshows in Coronazeiten werden NICHT als &ffentliche Weinproben angeboten sondern nur mit
acht Personen aus engerem Kreise z.B. als Geburtstagsfeier ﬁir Familien, einen entspannten Abend mit den
besten Freundinnen oder Kumpels, oder befreundeten Paaren. So halten wir das Risiko gering.

Beim Bioweintasting starten wir mit einem Cremant Wiirttemberg brut 2015 Pinot Noir & Pinot Meunier Blanc
de Noir, dazu stehen Gemilsesticks mit frischem Kréuterdipp am Tisch. Danach gibt es einen Sauvignon
Blanc/Cabernet Blanc 2016, dazu Basilikumschiumchen auf Toast oder Pumpemicke[. Als dritten Wein
servieren wir einen Traminer Auslese trocken mit Blétterteigtaschen oder Flammkuchenschnecken (warm). Als
Rosé kommt dann eine fruchtig- sommerliche Burgundercuvée dazu reichen wir Capresesticks. Dann geht es
mit dem 2012er Pinot Noir zu den Rotweinen, dazu gibt es Risotto der Saison, anschliessend eine Rotweincuvée
mit Kiisevariation und Weintrauben. Den Abschluss bildet dann ein ganz spezieller Wein den wir hier noch
nicht verraten wollen, dazu eine sorpresa dalla cucina. Wasser und Brot sind am Tisch.

7 Bioweine — 8 Personen — 350,00 €

Wir bengtigen die Emailadresse einer Person um Euch die Corona-Sicherheitsregeln mitteilen zu kénnen.

Bestellungen an info@wasserburger-weingalerie.de oder Tel.: 0 80 71 / 72 89 545
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Wine & Foodpairing ,Atte FARBEN” -1 Weingalerie
2. Wine & Foodpairing JALLE FARBEN“ der deutschen Weine.

—
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Unsere wineshows in Coronazeiten werden NICHT als &ffentliche Weinproben angeboten sondern nur mit
acht Personen aus engerem Kreise z.B. als Geburtstagsfeier ﬁir Familien, einen entspannten Abend mit den
besten Freundinnen oder Kumpels, oder befreundeten Paaren. So halten wir das Risiko gering.

Beim ALLE FARBEN- Tasting starten wir mit einem klassischen Riesling, dazu stehen Gemiisesticks mit
frischem Kriuterdipp am Tisch. Danach gibt es einen Weissherbst, dazu Walnuss- Ziegenkiisetapinade auf
Toast oder Pumpernickel. Als dritten Wein servieren wir einen Rotling mit Blétterteigtaschen oder
Flammbkuchenschnecken (warm). Als Rosé kommt dann eine fruchtig- sommerliche Burgundercuvée dazu
reichen wir Capresesﬁcks. Dann geht es mit dem Spélt’ourglmder Blanc de Noirs weiter, dazu gUo’c es Risotto der
Saison, anschliessend eine Rotweincuvée mit Kisevariation und Weintrauben. Den Abschluss bildet dann ein
ganz spezieuer Wein den wir hier noch nicht verraten wollen, dazu eine sorpresa dalla cucina. Wasser und Brot
sind am Tisch.

7 Weine — 8 Personen — Buchung und Bezahlung bis 31.07.2020 Sonderpreis 299,00 €, danach3s0,00 €

Wir bengtigen die Emailadresse einer Person um Euch die Corona-Sicherheitsregeln mitteilen zu kénnen.

Bestellungen an info@wasserburger-weingalerie.de oder Tel.: 0 80 71 / 72 89 545




WeinprobGen Geim vinariug ab Juli 2020 / _ wasserburger

Wine & Foodpairing ,natural wines’ Vl Weingalerie

’ 3. Wine & Foodpairing mit deutschen natural wines aus der Pfalz

Unsere wineshows in Coronazeiten werden NICHT als &ffentliche Weinproben angeboten sondern nur mit
/ acht Personen aus engerem Kreise z.B. als Geburtstagsfeier fior Familien, einen entspannten Abend mit den

besten Freundinnen oder Kumpels, oder befreundeten Paaren. So halten wir das Risiko gering.

Beim natural oder naked wine- tasting starten wir mit einem Sans Ries[ing, dazu stehen Gemiisesticks mit

< frischem Kriuterdipp am Tisch. Danach gibt es einen Sans Scheu, dazu Basilikumschiiumchen auf Toast oder
/ Pumpernickel. Als dritten Wein servieren wir einen Sans Sauvignon Blanc fumé mit Blitterteigtaschen oder

Flammkuchenschnecken (warm). Danach kommt dann ein Sans Weissburgunder. Dazu reichen wir

Capresesticks. Zum Sans Merlot gibt es Risotto der Saison, anschliessend Sans Pinot Noir mit Kisevariation

und Weintrauben. Den Abschluss bildet dann ein ganz spezieller Wein den wir hier noch nicht verraten

wollen, dazu eine sorpresa dalla cucina. Wasser und Brot sind am Tisch.

7 Natural Wines, spontan vergoren, schwefelfrei, unfiltriert — 8 Personen — 350,00 €

Wir ben&iﬁgen die Emailadresse einer Person um Euch die Corona-S icherheitsrege[n mitteilen zu kénnen.

Bestellungen an info@wasserburger-weingalerie.de oder Tel.: 0 80 71 / 72 89 545




WeinprolGen Geim vinariug ab Juli 2020 / wasserburger

’ 4. Wine & Foodpairing mit deutschen MASTERCLASS Weinen

Unsere wineshows in Coronazeiten werden NICHT als &ffentliche Weinproben angeboten sondern nur mit
/ acht Personen aus engerem Kreise z.B. als Geburtstagsfeier fior Familien, einen entspannten Abend mit den
besten Freundinnen oder Kumpels, oder befreundeten Paaren. So halten wir das Risiko gering.
Beim MASTERCLASS- Tasting starten wir mit einem Bio Cremant Brut 2015 Pinot Noir & Pinot Meunier Blanc
< de Noir, traditionelle Flaschengirung, 48 Monate Hefelager, dazu stehen Gemiisesticks mit frischem
/ Kréiuterdipp am Tisch. Dazu Pumpemicke[ta[er mit rote Bete-Meerrettichcreme, Dill und Riucherlachs.
Danach gibt es einen Roten Riesling, dazu Basilikumschiumchen auf Toast. Als dritten Wein servieren wir
einen Riesling Rosengarten Auslese trocken mit Flammkuchenschnecken (warm). Danach kommt ein
feinherber Riesling. Dazu reichen wir Capresesticks. Zum Pinot Noir gibt es Risotto der Saison, anschliessend
eine Rotweincuvée mit Kisevariation und Weintrauben. Den Abschluss bildet dann ein ganz spezieller Wein
den wir hier noch nicht verraten wollen, dazu eine sorpresa dalla cucina. Wasser und Brot sind am Tisch.
7 aussergewéhn[iche Weine — 8 Personen — 390,00 €

Wir bengtigen die Emailadresse einer Person um Euch die Corona-Sicherheitsregeln mitteilen zu kénnen.

Bestellungen an info@wasserburger-weingalerie.de oder Tel.: 0 80 71 / 72 89 545
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Wine & Foodpairing ,all about Bulb6les” \,;f Weingalerie

’ 5. Wine & Foodpairing mit deutschen ,Bubbles” (sprudelnden Weinen)

Unsere wineshows in Coronazeiten werden NICHT als &ffentliche Weinproben angeboten sondern nur mit
/ acht Personen aus engerem Kreise z.B. als Geburtstagsfeier fior Familien, einen entspannten Abend mit den
besten Freundinnen oder Kumpels, oder befreundeten Paaren. So halten wir das Risiko gering.

Beim all about Bubbles- Tasting zeigen wir Euch die unterschiedlichen Bubbles vom Frizzante iiber den Secco

/ und Sekt, Spumante, Cremant Brut etc. Dabei probiert lhr nicht nur ﬁmf ganz unterschiedliche spmde[nde
Weine sondern wir erkliven Euch die Unterschiede der Weine und wie diese hergestellt werden. Begleitet
werden die Bubbles von kleinen Hippchen. Wasser und Brot sind am Tisch.

5 bis 7 unterschiedliche spark[ing wines — 8 Personen — ab 275,00 €

Wir bengtigen die Emailadresse einer Person um Euch die Corona-Sicherheitsregeln mitteilen zu kénnen.

Bestellungen an info@wasserburger-weingalerie.de oder Tel.: 0 80 71 / 72 89 545




